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Restaurant traditionnel			
			•
			
				Toulouse			
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					Bateau l'Occitania				
				 | 
				
					Toulouse				
			

			A la recherche d'un restaurant insolite sur Toulouse ?
Nous vous proposons d'embarquer à bord de l'Occitania pour une balade dépaysante de 3h00 sur le célèbre Canal du Midi, ouvrage inscrit au patrimoine mondial de l’UNESCO, et ce, toute l'année !
Nous larguons les amarres face à la gare de Matabiau pour une balade dans ville rose et ses alentours jusqu'au Port technique de Ramonville.
Qu'il s'agisse d'un moment intimiste, familial ou professionnel, vous dégusterez un menu élaboré et préparé à bord par notre chef tout en ayant le paysage toulousain qui défile sous vos yeux.
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			Tartine façon bruschetta		


		
			


	
		Canard et oignons confits, jeunes pousses et tomates confites

	
	
	





	

	

		
		
			Carpaccio de haddock		


		
			


	
		Betterave et granny smith, vinaigrette de betterave.

	
	
	





	

	

		
		
			Crémeux de poireaux		


		
			


	
		Pomme de terre, éclats de noisettes et fromage frais

	
	
	





	

	

		
		
			L'ancestrale bœuf bourguignon		


		
			


	
		Champignons, carottes et grenailles sautés

	
	
	





	

	

		
		
			Le Filet de daurade		


		
			


	
		Purée de panais, graine de courges et sauce chimichurri

	
	
	





	

	

		
		
			Conchiglie au butternut 		


		
			


	
		Rappé de comté affiné

	
	
	



	





	
		

	

	

		
		
			Pessac Léognan A.O.P - Chäteau Coquillas		


		
				
			
				
					46,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Belle complexité aromatique entre le fruit rouge et les épices, muni de tanins à la fois puissants et élégants

	
	
	





	

	

		
		
			Cahors - Château Hauterives Cuvée Prestige		


		
				
			
				
					44,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Vin riche et doté d’une belle complexité, notes de fruits noirs et d’épices

	
	
	





	

	

		
		
			Saint Nicolas De Bourgueil A.O.P - La Chevalerie		


		
				
			
				
					33,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Élégantes notes de fruits rouges, bouche ample et concentrée avec une trame souple et veloutée

	
	
	





	

	

		
		
			Pic Saint Loup A.O.P - La Grange de Thieri		


		
				
			
				
					31,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Notes de fruits rouges mûrs pourvue de tannins équilibrés et harmonieux

	
	
	





	

	

		
		
			Corbières A.O.P – Cuvée Les Sources - Château Haut Gléon		


		
				
			
				
					29,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Equilibré dans la fraîcheur, avec des tannins veloutés

	
	
	





	

	

		
		
			Madiran A.O.P - Torus - Domaine Brumont		


		
				
			
				
					28,00€

					75cl
				


				
							


					

			


	
		Notes de fruits noirs, bouche concentrée et charnue

	
	
	



	





	
		

	

	

		
		
			Spritz – Saint Germain Spritz		


		
				
			
				
					12,00€

					
				


				
							


					

			


	
	
	
	





	

	

		
		
			Belle Violette		


		
				
			
				
					10,00€

					
				


				
							


					

			


	
		(Vodka, crème de violette, limonade, citron vert)

	
	
	





	

	

		
		
			Gin Tonic		


		
				
			
				
					10,00€

					
				


				
							


					

			


	
	
	
	





	

	

		
		
			Purple Dream		


		
				
			
				
					8,00€

					
				


				
							


					

			


	
		Sirop de violette, pomme, eau gazeuse, citron vert

	
	
	





	

	

		
		
			Cocktail de Jus de fruits		


		
				
			
				
					8,00€

					
				


				
							


					

			


	
		Ananas, orange, passion, grenadine

	
	
	





	

	

		
		
			Kir		


		
				
			
				
					5,50€

					12cl
				


				
							


					

			


	
		Pêche, cassis ou violette

	
	
	



	



		

		
			

		Voir la carte complète			

	
	
	
	
				
			Infos pratiques

			

			
	
					
				Cuisine

				Produits frais, Fait maison, Cuisine Traditionnelle, Terroir

			

		
					
				Type de restaurant

				
Restaurant traditionnel

			

		
					
				Services

				Accès Wifi, Accès aux personnes à mobilité réduite, Privatisation, Climatisation

			

		
					
				Moyens de paiement

				Carte Bleue, Chèques Vacances, Visa, Espèces, Titres restaurant, Eurocard/Mastercard, Apple Pay

			

			

		

				
			Horaires

			

			
	
		
							
					
						Lundi					

					
						Fermé					

				

							
					
						Mar - Sam					

					
						09h30 - 12h30 • 13h30 - 18h00					

				

							
					
						Dimanche					

					
						Fermé					

				

					

			


		

	

	
	
		
			
				
	
		Newsletter		*
	


	En vous inscrivant à notre newsletter vous acceptez de recevoir des communications et offres marketing personnalisées par mail de notre part.
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		Voir toutes nos photos			

	
	
	
	
		
			
				Nous contacter

				

				Vous désirez nous contacter ? 

Remplissez le formulaire ci-dessous ! 

				
					
	
	
	

	
		
	


	
		
	


	
		
	


	
		
	


	
		
	


	

	
		Merci ! Nous avons bien reçu votre message. Nous revenons vers vous au plus vite.
Pour toute demande de réservation, cliquez directement sur le bouton Réserver.	
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	Vous désirez nous contacter ? 

Remplissez le formulaire ci-dessous ! 

	
	
	
	

	
		
	


	
		
	


	
		
	


	
		
	


	
		
	


	

	
		Merci ! Nous avons bien reçu votre message. Nous revenons vers vous au plus vite.
Pour toute demande de réservation, cliquez directement sur le bouton Réserver.	



    





